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SPEZIALITATEN

IM SOMMER

Erstmalig locken am 11. und 12. Juni 2022
die GENUSSWELTEN, die Messe fiir
Genieler und Gourmets, mit einer Vielfalt
an kulinarischen Spezialititen und Kost-
lichkeiten aus Osterreich und aller Welt in
das Wiener MuseumsQuartier. Besucher-
Innen diirfen sich auf Delikatessen aus
den unterschiedlichsten Lindern freuen —

und diese natiirlich auch verkosten.

Die GENUSSWELTEN informieren zu-
sitzlich auch zu Herkunft und Produ-
zenten der angebotenen kulinarischen
Kostlichkeiten aus verschiedensten Pro-
duktgruppen wie Wein & Bier, Eis & Sifte,

Saucen & Gewiirze und vielem mehr.

Und als ganz besonderes Extra laden spe-
zielle Tasting-Events dazu ein, noch tiefer
in die kulinarische Welt vorzudringen und
Neues und vielleicht bis dato unentdeckte
Geniisse kennenzulernen — und dann auch

gleich mit nach Hause zu nehmen.

DIE
MESSE

Die Genussmesse prasentiert Gaumenfreuden
aus direkter Hand fiir GenieflerInnen und

FeinschmeckerInnen.

Das Event widmet sich den verschiedensten
Spezialititen rund um den Genuss und das

Erleben kulinarischer Kostlichkeiten.

Bei jeder Messe wird dabei die aktuelle Jah-
reszeit in den Fokus gestellt. Unterschiedliche
Themenwelten entfiihren BesucherInnen auf
besondere Reisen und erméglichen in gemiit-

licher Atmosphire neue Sinneserlebnisse.

Wir freuen uns auf unsere erste Veranstal-
tung mit verschiedenen Delikatessen aus

nah und fern.



Zum ersten Mal findet heuer die Genussmesse fiir
rund 85 Aussteller in der Ovalhalle und im Foyer im
MuseumsQuartier in Wien statt. Die Messe prasentiert
regionale und internationale Spezialitidten aus der

Welt des Genusses.

EINTRITTSPREIS

1-Tages-Ticket EUR 8,—
1-Tages-Ticket ermiBigt EUR 6,~

ErmiBigter Eintritt fiir SeniorInnen, StudentInnen und SchiilerInnen
Kostenloser Eintritt fiir Kinder bis 14 Jahre

VERANSTALTUNGSORT

MuseumsQuartier Ovalhalle und Foyer
Museumsplatz 1. 1070 Wien

OFFNUNGSZEITEN
Samstag, 11.06.2022 | 11:00 —20:00 Uhr
Sonntag, 12.06.2022 | 11:00 —17:00 Uhr
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FEINROST &
DELIKATESSEN

DELIKATESSEN

Als Delikatessen — einer Ableitung vom franzosi-
schen Wort fiir Feinheit, Zartgetfiihl — bezeichnet

man schon seit dem 16. Jahrhundert erlesene, feine,

delikate Speisen und Getrinke, die den Gaumen
durch ganz besonderen Wohlgeschmack erfreuen.
Und da die Geschmicker bekanntlich verschieden
sind, hat auch jede Kultur, jedes Land seine ganz
besonderen, eigenen kulinarischen Spezialititen,
Tauchen Sie mit uns ein in internationale
GENUSSWELTEN.

FEINKOST

Die sorgtiltige Rohstoffauswahl und Verarbeitung
sind das A und O bei der Feinkost. Der damit ver-
bundene Aufwand bleibt selbstverstindlich nicht

unbemerkt und lidsst sich auch schmecken:

Die GENUSSWELTEN laden BesucherInnen mit
hohen Anspriichen und verfeinerten Essgewohnhei-
ten ein zu besonders hochwertigem und exquisitem

Genuss.




GETRANKE &
SPIRITUOSEN

DESTILLATE

Das Brennen pflanzlicher Erzeugnisse folgt einer
Jahrhundertealten Tradition und hat sich in den
Grundziigen bis heute kaum verindert.

Die GENUSSWELTEN entfiihren Sie in die einzig-
artige Welt der Spirituosen — von sterreichischen
Schnipsen bis hin zu Gin und Rum ist fiir jeden
Geschmack etwas dabei. Besuchen Sie unsere
taglichen Tasting-Events und lassen Sie sich von
Experten mitnehmen auf eine Reise durch die Welt

des Hochprozentigen.

WEINE & BIERE

Neben den bekannten Destillaten dart natiirlich
auch eine Auswahl an Weinen und Bieren nicht
fehlen, ist Osterreich doch ein Land der Brauer und
Winzer. Ob hell oder dunkel, ob rot oder weil3, ob
herb oder malzig, ob trocken oder lieblich — bei den
GENUSSWELTEN prisentieren Osterreichische

Winzer und Brauereien ihre Geschmackspalette.




SAUCEN &
GEWURZE

SAUCEN

Saucen oder auch SoBen, sind in erster Linie
Geschmackstriger, die eine fliissige bis sdmig ge-
bundene Konsistenz haben und als wiirzende Bei-
gabe zu warmen, kalten, salzigen oder siiflen Speisen
dienen. Bei der Herstellung einer Sauce steht der
Geschmack im Vordergrund. Bereits im Altertum
gab es Wiirzsaucen, die aufwendig zubereitet fiir
viele Gerichte verwendet wurden. Saucen bestim-
men durch die Zusammenstellung der enthaltenen
Gewiirze, Zutaten und Aromen den Charakter und

Geschmack eines Gerichts maBgeblich.

GEWURZE

‘Was wire das Leben ohne Pfeffer, Salz und Kriuter?
Gewtirze gehoren zu den dltesten Handelsgtitern
der Menschen. In der Antike waren Gewiirze mehr
wert als Gold, im Mittelalter sogar so begehrt, dass
sie im Handel einen dhnlichen Stellenwert hatten
wie heute Erdol. Das teuerste Gewiirz ist Safran,

gefolgt von Vanille und Kardamom.

ERFAHREN SIE MEHR UBER
IHR GANZ PERSONLICHES
LIEBLINGSGEWURZ

Dass Gewlirze nicht nur gut schmecken, son-
dern sich auch positiv auf die Gesundheit aus-
wirken, machte Hildegard von Bingen schon im

12. Jahrhundert bekannt.

Beim Gewiirz-Tasting lernen Gewiirzliebhaber-
Innen nicht nur Wissenswertes {iber den Anbau
und die Ernte, sondern auch einiges tiber die
richtige Verwendung und die verschiedensten
Anbaugebiete. Neue Kombinationen und An-
wendungsmoglichkeiten erweitern den kulinari-

schen Geschmack der BesucherInnen.

Bunte und raffinierte Gewiirze sowie Kriuter
betonen und verbessern den Geschmack einer
jeden Speise und machen so jedes Gericht zu

einer puren Gaumenfreude. Sie sind nicht nur
kostlich, sondern enthalten auch eine Vielzahl

an gesundheitsfordernden Inhaltsstoffen.

Erhalten Sie einen einzigartigen Einblick in
die umfangreiche Welt der Aromen und

Geschmacksveredler.



SECHS GRUNDE

FUR EINE TEILNAHME ALS AUSSTELLERIN BEI
DEN GENUSSWELTEN

1. ZIELGRUPPE

Wir verbinden Sie mit Threm Zielpublikum zur richtigen Zeit am richtigen Ort.
Nutzen Sie die Messe zum Direktverkauf, zur Prisentation Ihrer Neuheiten, zur
Intensivierung der Bindung bestehender KundInnen und zur NeukundInnenge-

winnung.

2. POP-UP-MESSESTAND

Mit unserem Komplettmessestand kiimmern Sie sich nur mehr um das, was Sie

am besten konnen: IThre Produkte verkaufen. Um den Rest kiimmern wir uns.

3. ZEITPUNRT

Die Genusswelten finden am 11. und 12. Juni 2022 statt. Sie konnen Ihre Ange-
bote zielgenau zur Jahreszeit prasentieren. Frische, aromatische Kriuter, pikante
Saucen, eingelegte Essigfriichte, Marmeladen, italienischer Schinken, erfrischen-
de Cocktails und kostliches Speiseeis sind nur eine kleine Auswahl der sommer-
lichen Produktpalette.

4. LOCATION

Das MuseumsQuartier verbindet Tradition und Moderne im Herzen von Wien.
Ein vielfiltiges Gastronomie- und Unterhaltungsangebot in unmittelbarer
Umgebung bietet einen idealen Rahmen fiir diese Veranstaltung.

Das MuseumsQuartier {iberzeugt durch seine hervorragende Erreichbarkeit

und zahlreiche Parkmdoglichkeiten direkt vor Ort.

5. INNOVATIVES MESSEFORMAT

Mit den Genusswelten présentiert sich ein neues Messekonzept in Wien.
Hier treffen sich Geschmacksenthusiasten, GenieBer, Fachbesucher, Neugierige,
Kunst- & Kulturinteressierte, Asienaftine, Foodies, Gesundheits- und

Life-Style-Bewusste.

6. NETWORKING
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Die Genusswelten bieten eine ideale Plattform, um Kontakte in der Branche

zu kniipfen, die sich in der Zukunft als wertvoll erweisen kénnen. In guter
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Gesprichsatmosphire kénnen Sie IThr Netzwerk ausbauen und pflegen.




TASTING-
EVENTS

Exklusive Tasting-Events finden im gemiitlichen Rahmen
wihrend der gesamten Messe direkt in der Messelocation statt.

Verkostungen nehmen die BesucherInnen mit auf eine Reise durch die Welt des Genusses.

SHOWKOCHEN

Beim Show-Cooking begeben sich die TeilnehmerInnen auf eine Reise in die Welt der Gewiirze.
Auf Sie warten einige gustatorische Uberraschungen sowie Hilfreiches zur Zubereitung und zu
Vertriglichkeiten. Neue Kombinationen und Einsatzmoglichkeiten werden den kulinarischen

Horizont der TeillnehmerInnen erweitern.

VERKOSTUNGEN

Bei den diversen Tasting-Events kénnen Delikatessen-
liebhaberInnen an unterschiedlichsten Verkostungen
teilnehmen und mitmachen. Von der Kunst des professionellen
Gewiirzverkostens bis hin zu Wein, Bier und Spirituosen-
Verkostungen bei denen die GenussliebhaberInnen auch alles

tiber die Zubereitung und Herstellung von verschiedenste

Getrinkesorten lernen kénnen.

Beispielsweise wird hier bei der traditionellen Gewiirzverkostung dhnlich wie bei Destillat- oder Weinverkos-

tungen, mit milder Intensitit begonnen und im Laufe der Zeremonie sukzessive gesteigert.

Auch Feinkost wie Kise, Backwaren, Schinken und Wiirste konnen auf den Tasting-Events

probiert und genossen werden.

M KOSTEN

P - EUR 45 ,-
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— - Im Preis inkludiert ist der Eintritt zur Messe am Veranstaltungstag.

\\r WU f=7)  WIR FREUEN UNS AUF EINEN WOHLFUHLABEND
= =[] FUR GAUMEN, GESUNDHEIT UND HERZ.




ERREICHBARREIT

Das MuseumsQuartier befindet sich im Zentrum von Wien und damit in der Nihe
OVALHALLE IM MQ der historischen Sehenswiirdigkeiten der Innenstadt. Die Location ist 6ffentlich mit

. L. . mehreren Verkehrsmitteln sehr gut erreichbar.
Die Ovalhalle ist ein Juwel in der Nihe des Haupt-

eingangs. In dieser historischen Halle wurden aus- Die U2-Station MuseumsQuartier, die Us-Station Volkstheater und 6ffentliche

schlieflich die erlesenen Prachtpferde der barocken Parkplitze befinden sich in unmittelbarer Umgebung. Das Parken ist fiir

Hofstallungen gehalten. Wo einst die besten Pferde AusstellerInnen zu giinstigen Konditionen direkt in der Garage des

des Kaisers untergebracht waren, bildet heute das MuseumsQuartiers moglich.
barocke Gewolbe der Ovalhalle eine prachtvolle

Kulisse fiir Events. Der ovalformig angelegte Raum

besticht durch seine einzigartige Form und kann

mit der unmittelbar angrenzenden Arena21 zu ¥

einem exklusiven Eventbereich vergroflert werden. e
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SMALL
4m?—B 200 cm x T 200 cm
Preis: EUR 710,—

MEDIUM
6 m>— B 300 cm x T 200 cm
Preis: EUR 910,—

OVALHALLE

HAUPTEINGANG
MUSEUMSQUARTIER
a7

mMuseumsQuartier
Wien




WERBEMOGLICHKEITEN FUR AUSSTELLER UND SPONSOREN

— Messefolder

— Kampagnen, Sponsoring (Logoplatzierung auf Werbeplakaten und in Transport-Medien)
— Bannerflidchen in der Location

— Ticketbranding

— Social-Media-Bewerbung

— Newsletter Nennung

— Videowall in der Ovalhalle

Dies sind einige der zahlreichen Werbemoglichkeiten, die Sie vorab, wihrend und nach der Messe
nutzen konnen. Gerne stellen wir gemeinsam mit Ihnen auch ein individuelles Werbepaket zusammen.

Kontaktieren Sie uns dafiir gerne unter: genusswelten@bluues.com.

UNSERE BEWERBUNG IM VORFELD

Unsere AusstellerInnen werden nicht nur wihrend der Messe, sondern auch im Vorfeld

iiber diverse On- und Offline-Kanile von uns bestens beworben.

— Plakatierung in Wien und Wien-Umgebung
— Flyerverteilung

— Medienkooperation Magazine

— Schaltungen in Monats- & Wochenmagazinen
— Social-Media-Werbeschaltungen

— Mitbewerbung iiber alle Kanile des MuseumsQuartiers



Im Herzen Wiens gelegen ist das MuseumsQuartier mit
90.000 m? und rund 60 kulturellen Einrichtungen eines

der zehn groBten Kunst- und Kulturareale weltweit.

Die Kombination aus historischen Gebiduden, moderner
Museumsarchitektur und einem reizvollen Angebot an
Veranstaltungen macht den zentral gelegenen Hotspot

zu einer perfekten Eventlocation.

Im MuseumsQuartier Haupthof wird es sommerlich

Die Wiener lieben die fritheren kaiserlichen Hofstallungen
und treffen sich hier im Sommer, denn das MuseumsQuartier
ist das Open-Air-Wohnzimmer der Stadt geworden. Die neue
Dachterrasse am Leopold Museum bietet die beste Aussicht
und im Haupthof laden zahlreiche Sitzgelegenheiten zum

Entspannen und Verweilen ein.

Als Bundeshauptstadt Osterreichs wurde Wien aufgrund
ithrer sehr hohen Lebensqualitéit zum zehnten Mal in Folge
von Mercer zur lebenswertesten Stadt der Welt gew#hlt und
ist eine der beliebtesten Messestiddte weltweit. Man kann sich
dem Charme dieser Stadt, die eine grofe Vielfalt an Kultur-
und Ireizeitmoglichkeiten bietet, einfach nicht entziehen.

Als Metropole ist Wien eine Weltstadt und ein bedeutender
Standort fiir Unternehmen aus dem In- und Ausland. Rund
1,9 Millionen Menschen wohnen direkt in der Stadt — der
GrofBraum Wien zihlt sogar an die 2,8 Millionen Einwohner-

Innen.

Der Besuch einer Messe in Wien stellt eine optimale

Gelegenheit dar, im Anschluss daran noch die wunder-
schone Stadt an der Donau zu erkunden, wo unzihlige
gemiitliche Restaurants, Bars oder Kaffeehduser darauf

warten, entdeckt zu werden.



KONTART

Fiir Buchungen und Riickfragen stehen wir gerne zur Verfigung.

Mail genusswelten@bluues.com
Tel +43 1 8908771 -0
www.genusswelten.at

Bluues Enterprise GmbH
Linzer Stralle 418 Top 2. A-1140 Wien



